[.a Palma

OUR FRESH PASTA

Our fresh pasta is homemade, using hish-quality fresh products, classic mediterrancan
recipes and the expert hands of our chefs.

Homemade pastais a serious matter in our tradition. The pride of mothers and grand-
mothers, who used to get up carly in the morning on feast days to prepare lunch for the
whole (amily.

With the samc love and pride, Alessandro Cipriani, our hcad chef and his tcam preparc
pasta [or our guests.

Because we fecl like a family and every day with us is a day of eclebration!

Lion appetito!

NOS PATES FRAICHES

Nosptes fraic/ies sornt Jailes 172aison, avec oes 7igr enerts /1 ais de la plus fiaudle qualilc, des
1eCelIes 111U eI T aIeaInIes CLassiqUes el (es 171ats expertes ae 1105 CUISIINCTS

Les pates/aies maison sont e partie inportante oe nolre tradition La fierté des mcres el des
grands-mecres qui se leoaent [0 es jours de fele pour-préparerle dgeurer deloule la Janulle

Cest avecle 17iére anour el a 1 fierté que nolre o) Alessarcro Cipriaru el son équpe
preparent espates pour 12os 1oes

Carrous 1ous sertons en fanulle el ez 1nious diaque jourest i jour e féte!

Liuton apperio!

A prices are tn CIHT tncl” VAT
Les prix sont exprimés en CIT. TTA comprise



[.a Palma

ANTIPASTI

MISTA CHF 14.50
Salad, cucumbers, carrots, cherry tomatoes and homemade vinaigrette
Salade, concombres, caroties, tomates cerises el vinaigretie maison
With chicken - Avec pouter CHF 6.00

CAPRI:SE CHF 1850
Buffalo’s milk mozzarella, ox heart tomatoes and basil oil

Mozzarelle de Oufflonne, tomates cocur de boew/ et fiuile de basilic

TARTARL DI CARNLE CHF 25.50
Beef tartare, capers, homemade bread and Mediterrancan sauce

Jartare de beu/, capres, pain maitson el sauce méditerrandéenne

POLPO CHI 26.50

Grilled octopus on a cream of chickpea and truffle sauce

Poutpe grillé sur créme de pois chiicies et truffe

A prices are tn CIHT tncl” VAT
Ces prix sont exprimés en CI7T, TTH comprise



[.a Palma

ZUPPE

VERDURE CHF 15.00

Traditional mixed vegetable soup
Soupe traditionnelle aux lequmes

CAPESANTE CHF 21.50

Crcam of corn soup with sautéed scallops in cognac
Soupe e créme de mais avec notx de Sarnt-Jacques sauiées au cognac

[FRITTI

MISTO DI VERDURA CHF 25.50 / small - pctite CHF 21.50
Crispy batter-fried vegetables with three sauces

Légumes en pdte a frive croustillante avec (rois sauces

MISTO DI LAGO CHF 32.50 / small - petite CHF 27.50
Whitefish, vendace, catfish, trout & vegetables in crispy batter
with three different sauces
Corégone, lavaret. stlure, trutte & (Bqumes en pite a Jrive croustillante
avec (rois sauces otfférentes

A prices are tn CIHT tncl” VAT
Les prix sont exprimés en CIT. TTA comprise



[.a Palma

PRIMI PIATTI

TARTUFO NERO CHF 34.00 = @

Tagliatelle with fresh truffle in a flambéed Grana Padano cheese wheel
Tagliatelles a la truffe fraiche en crodte de Grana Padano flambées

BOTTARGA CHF 34.00 :
Tagliatelle with mullet roe “bottarga” in a flambéed Grana Padano cheese wheel
Tagliatelles aux ccufs de mulet “bottarga” en croite de Grana Padano flambées

LA CARBONARA CHF 2550 /small - petite CHF 20.50

Homemade Tagliatelle, egg, guanciale and parmesan cheese
lagliatelle maison. qu/, guanciale et parmesan

RAVIOLI PIEMONTLESI CHF 34.00 /small - petite CHF 29.00

Homemade meat filled ravioli served with roast sauce
Ravioli maison fourrés d (a viande, servis avec une sauce au rote

RISOTTO ZAFFERANO CHF 28.00 /small - petite CHF 23.00
Saffron risotto with buffalo’s milk mozzarclla mousse and Ticino luganighetta

Risotto au safran avec mousse de buf/le et (uganighella du Iessin

RISOTTO AL PROSECCO CHFF 24.00 /small - petite CHFF19.00
Proseccco risotto with Parmesan cheese
Risotto au prosecco avec parmesan

A prices are tn CIHT tncl” VAT
Les prix sont exprimés en CIT. TTA comprise




[.a Palma

PIATTIFORTI

ENTRECOTE CHF 48.00
Sliced herb entrecote 180¢g. with sautéed baby vegetables
and mustard sauce
Lntrecote tranchiée 180 g. aux fierbes avec mini-(équmes saultés
et sauce @ la moutarde

SCALOPPINL: CHF 48.00
Veal escalope with cream sauce and marinated vegetables with Ticino herbs

Lscalope de veau avec sauce @ la créme el mini-(équmes saulés

CORLEGONL CHF 39.00
Fillets of lavaret of the Lake Maggiore with butter and sage served with Prosccco risotto

7utets de lavaret du Lac Majeur au beurre el @ la sauge servis avec un risotio au Prosecco

IL. NOSTRO BURGER CHI- 28.50

Our beef burger 180g. with caramelized onions, bacon,
Ticino cheese, cucumber, tomatoes, house sauce and French fries

Notre Ourger de bcew/ de 180 gr. avec oignons caramdélisés, bacon,
/romage tessinors, concombre, tomatles, squce maison et Jrites

SIDE DISHES CHF 7.50 / ACCOMPAGNEMENTS CHF 7.50

Risotto with parmesan cheese / Risotto au Parmesan
Tagliatelle with butter / Zagtiateltie au Oeurre
Sauteed potatoes with rosemary / Pommes de terre sautées au romarin

Marinated vegetables with Ticino herbs / Légumes marinés aux fieroes du Tessin

A prices are tn CIHT tncl” VAT
Les prix sont exprimés en CIT. TTA comprise



[.a Palma

DESSERT

I GELATI CHF 5.00 A PORZIONE

Various homemade ice creams: strawberry, lemon, chocolate and vanilla

Différentes glaces artisanales: Jraise, citron, cfiocolal et vanille

PANNA COTTA CHF 13.50
Panna cotta with raspberries and rhubarb

Panna cotta aux framboises el @ la rfinbarbe

MOUSSE AL CIOCCOLATO CHI- 13.50
Laflor chocolate mousse with pincapple ragout
Mousse au crocolat Laflor avec ragu d'ananas

TORTA DEL GIORNO CHF 13.50
Cake of the day from our pastry chef Danicle
Gateau Ju_jour de notre clief patissier Daniele

TIRAMISU CHF 13.50

Our traditional tiramisu with coffee crumble
Notre tiramisu traditionnel avec crumob(e au ca/é

FORMAGGI MISTI CHF 18.00
Mixed cheese platter with side dishes

Dlateau de fromages avec accompagnements

A prices are tn CIHT tncl” VAT
Ces prix sont exvrimés en CJ(T TTA comprise



