[.a Palma

MENU
SAPORI TICINESI

Lo chef Antonino Messina interpreta I’anima del Ticino attraverso un percorso gastronomico
fatto di sapori autentici, ingredienti del territorio con il suo menua “Sapori Ticinesi”
Der Clie/ Antonino Messina interpretiert die Seele des Tessins durcl etne gastronomisc/ie
Reise voller authientisclier Aromen und regionaler Zulalen mit setnem Menii "Saport ITicinest”

CHF 89.00 P.P.

Minimo pecr 2 personce

Tortino di zucca al forno, verza ¢ formaggella della famiglia Narataz
Im Qfen gebackenes Kiiroistorichien, Wirsing und I'ormaggella-Kiise vom der Tamilie
Narataz

kkk

Ravioli ai tre brasati, burro imbrunito, salvia croccante ¢ parmiggiano reggiano
Ravioli mit drei gesclimorien I'leisclisorien, dunkelbuller, nusprigem Salbei und
Parmigiano Reggiano

kkk

Guancia di vitello brasata al Merlot delle terre di Gudo az.Tamborini con purc di
patatc ¢ porri confit
Gesclimorte Kalbsoacke 12 Werlor aus den Gudo-Gebieten, az. Tamborini, mit
Rartoffelpiiree und conficrien Lawclt

Kok

Crostatina con cuorc caldo al cioccolato fondente, nocciole tostate ¢ gelato alla
vaniglia bourbon
Kleine Tarte mit warmem Kern aus Zartbiterscliofolade, gerdsteten Haseliiissen wund
Dowurbon-Vanilleers

I prezzi sono in CI{7T fva inclusa
HAlle Preise verstefien sicli in CI(F infl MwSt

Vegelariani
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ANTIPASTI

TORTINO DI ZUCCA CHF 21.00

Tortino di zucca al forno, verza ¢ formaggella della Famiglia Narataz
Im Ofen gebackenes Kiiroistoricien, Wirsing und Iormaggella-Kise vom der Iamilie
Narataz

BATTUTA DI MANZO PIEMONTESE CHIF 24.00

Battuta al coltello di Manzo Piemontese con carciofi croccanti ¢ cialda di parmiggiano
Jlandgefiacktes Tatar vom Piemonteser Rind mit knusprigen Ariisc/iocken und Parmesan-
Clorp

CREMOSO DI PATATL CHF 25.00

Cremoso di patate della Famiglia Cattori, uovo poch¢ ¢ tartufo nero
Rartoffelcreme der Iamilie Cattor:, pochiiertes L7 und schicwarzer Iritfjel”

MINESTRONE TICINESE CHIF 16.00

Minestrone di Verdure delle valli ticinesi, pasta ¢ olio extra vergine di oliva
Gemiise-Minestrone aus den Tessiner Iilern, Pasta und Olivendl”

I prezzi sono in CI{7T fva inclusa
HAlle Preise verstefien sicli in CI(F infl MwSt

Vegelariani



[.a Palma

PRIMI PIATTI

ZITI NAPOLETANI CHF 29.00

Ziti napoletani spezzati a mano con ragu di manzo al rosmarino
Ton Jland gebroctiene neapolitanisclie Ziti mit Rinder-Ragout und Rosmarin

RAVIOLI Al TRE BRASATI CHF 29.00

Ravioli ai tre brasati, burro imbrunito, salvia croccante ¢ parmiggiano reggiano
Ravioli mit drei gesclimorten Ileisclisorten, dunkelbutter, knusprigem Salber und Parmigiano
Reggiano

PASTA PATATL L COZZLE CHF 30.00

Pasta mista Senatore Cappelli trafilata al bronzo con patate ¢ cozze
Gemischite Senatore-Cappelli-Pasta aus Bronze mit Karioffelin und Miesmusclieln

MEZZE LUNE RIPIENE CHIF 32.00

Mezze lune ripiene di ricotta ¢ spinaci con salsa al basilico ligure
Mit Ricotta und Spinat gefiillie 7lalbmond- Teigtasclien mit ligurisclier Dastlifumsauce

TORTLELLI DI PESCLE CHF 33.00

Tortelli di Coregone ¢ Persico, con burro alle mandorle, limone ¢ polvere di prezzemolo
Coregone- und Darsc/t- Tortels mit Mandetbutter; Zitrone wnd Petersiicnpulver

RISOTTO ZUCCA E PORCINI CHF 32.00

Riso carnaroli con zucca ¢ funghi porcini
Carnaroli reis mit Kurois und Steinpilzen

GNOCCHI DI BARBABIETOLA CHF 30.00

Gnocchi di barbabietola con arance, stracciatella di bufala, ¢ nocciole tostate al timo
Rote-Dete-Gnocelii mit Orangen, Biifjel-Stracciatella und gerdsteten Jlaselniissen
mit Thiymian

I prezzi sono in CI{7T fva inclusa
HAlle Preise verstefien sicli in CI(F infl MwSt

Vegelariani
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SECONDIPIATTI

FILETTO DI MANZO CHF 54.00
Filetto di manzo svizzero, salsa ai 3 pepi con verdure di stagione patate novelle al rosmarino
Scliweizer Rinder/ilet, 3-Pfeffer-Sauce mit Gemiise der Sarson wund
newen Kartofjeln mit Rosmarin

SUPREMA DI POLLO CHF 39.00

Suprema di pollo Alpstein arrosto con variazione di carote e patate fondenti
Gegrillie Alpstein-Tlilinclienbrust mit verschizedenen Karotten und zarten Kartofjeln

GUANCIA DI VITELLO CHF 53.00

Guancia di vitello brasata al Merlot delle terre di Gudo az.Tamborini con puré di patate ¢
porri confit
Gesclimorte Kalbsbacke in Merlot aus den Gudo-Gebieten, az. Tamboring, mit Xartoffelpiiree
und confierten Laucli

LUCIOPERCA CHF 45.00

Lucioperca alpino al vapore con cavolfiore in tre consistenze, riso venere soffiato ¢ salsa al
burro bianco
Geddmp/ier Alpenbarscli mit Blumenkolil in dretd Texturen, gepufiiem Venusrers und
Wezfsbuttersauce

I prezzi sono in CI{7T fva inclusa
HAlle Preise verstefien sicli in CI(F infl MwSt

Vegelariani
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DESSERT

CAFFE E VANIGLIA CHF 10.00
Raffinato affogato al caffé espresso ¢ panna montata
Ietn tn Lspresso ertrinkt mit Sclilagsatine

CIOCCOLATO E NOCCIOLA CHF 16.00

Crostatina con cuore caldo al cioccolato fondente, nocciole tostate ¢ gelato alla vaniglia
bourbon

Kteine Tarte mit warmem Kern aus Zartbitterschiokolade, gerdsteten Jlaseliiissen und
Bourbon- Vanilleers

CAFFE E MASCARPONE CHF 13.00

Il nostro tiramisua tradizionale
Unser traditionelles Tiramiisu

GELATI CHF 5.00 A PORZIONE

Diversi gelati artigianali: fragola, limone, cioccolato, vaniglia, Caff¢, Fiordilatte
Terschitedene fiausgemactite Lissorten: Lrdbeere, Zitrone, Scriokolade. Cafje, 7iordilatte

FORMAGGI MISTI CHF 18.00

Piatto di formaggi misti con i suoi contorni
Gemuschiter Kiseteller mait seinen Beilagen

I prezzi sono in CI{7T fva inclusa
HAlle Preise verstefien sicli in CI(F infl MwSt

Vegelariani



