[.a Palma

MENU 1 - CHF 65.00 p.p.

STARTER / ENTREE

Pumpkin soup Mantua-style with chives and chive oil

Soupe de potiron a la mantouane avec ciboulette et fudile de ciboulette

MAIN COURSE / PLAT PRINCIPAL

Beef stew Bordelaise-style with mashed potatoes and scasonal autumn vegetables

Docuf braise a la bordelaise avec puree de ponnies de terre et (equmes daulonie de saison

DESSERT
Shortcrust tartlet with citrus cream and white chocolate mousse

lartelette en pate sablee avec creme aux agrimes el 1mousse au cfiocolat Olanc
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MENU 2 - CHF 75.00 p.p.

STARTER / ENTREE

Beetroot-marinated salmon with winter herbs, alpine butter and
bread from the Maggia Valley

Sawmon marine a la betlerave avec fierbes J'fitver, beurre dalpage et
vain du ValWaggia

FIRST COURSE / PREMIER PLAT

Homemadec ravioli filled with three braised meats, served with sage butter

Raviolis maison Jarcis a trois sortes de viandes Oraisees, au beurre de sauge

MAIN COURSE / PLAT PRINCIPAL

Pork fillet with green pepper sauce, rosemary potatoes and scasonal vegetables

Filet de pore sauce au polvre vert, ponumnes de terre au romari et lequmes de saison

DESSERT
Panna cotta with citrus ragout and mint

Panna cotta avec ragout d'agrumes et menthe
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MENU 3 - CHF 85.00 p.p.

STARTER / ENTREE
Swiss beel carpaccio with arugula and Sbrinz

Carpaccio de boeu/ suisse avec roquelle el SOrinz

FIRST COURSE / PREMIER PLAT
Saffron risotto with stracciatella and shaved Brussels sprouts

Risotio au saf/ran avec stracciatella el copeaux de chrouy de Bruxelles

MAIN COURSE / PLAT PRINCIPAL

Roasted veal loin with mushroom sauce, mashed potatoes, and a duo of
carrots and Romanesco

Longe de veau rotie, sauce aux champignons, puree de pommes oe lerre el
Juo de carottes et Romarnesco

DESSERT
Warm chocolate cake with vanilla ice cream and fruit bouquet

Moelleux au cfiocolat chaud avec glace a la vanille et bougquet de fruits

Vialc Verbano 29 - 6600 Muralto
info@lapalmaaulac.com — www.lapalmaaulac.com



mailto:info@lapalmaaulac.com
http://www.lapalmaaulac.com/

[.a Palma

Business Lunch A - CHF 35.00 p.p

Salad or soup of the day
Salcade ou soupc du jour
skkk
Basil and lecmon risotto
Risotto au basiic et citron
ok
Fresh fruit salad

Satade Je fruits frais

Business Lunch B - CHF 40.00 p. p.

Salad or soup of the day
Satade ou soupe i jour
%%
Chicken breast with mashed potatoes and scasonal vegetables
Dlanc e poulet avec puree e pornunes de terre el [equmes e saison
sk

Selection of homemade ice creams

Selection de glaces artisanales

Business Lunch C - CHF 52.00 p. p.

Salad or soup of the day
Satade ou soupe Jut jour
sk k
Salmon stcak with rice noodlcs and terivaki sauce
Pave de saumon avec nouilles e riz et sauce teriyaks
ok

Our traditional tiramisu with coffee crumble

Notre tiramisu traditionnel avec crumole au cafe
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COFFEE BREARS

Coffee Break A - CHF 13.00 p. p.

Coffee, tea and juice
Croissants
Fruit salad

Dricd (ruit cups
Birchermuicsli
Homemade cookics

Ca/é 1hé el jus e fruils
Croissants
Sulade de fruits
Coupes e Jruils secs
Dircliermuiestt
Discuats maison

Coffee Break B - CHF 13.00 p. p.

Coffee, tea and juice
Mini caprese cake with chocolate and almonds
Dried fruit cups
Strawberry and mint salad
Chia and almond milk pudding
Homemade cookics

Café 1hé el jus e fruils
M gateau caprese au cliocolat et aux anwandes
Coupes e Jruils secs
Sulade e fraises et e imenttie
Pudding au c/ua et au tait damande
DBiscuats maison

[ixtra consumptions outside the colfec break:
Water bottle: CHF 9.- /1t
Colfce capsule: 3.- /pc.

Corsonumnations supplémentarres en deftors de la pause cajé
DBoutelle Jeaw : CTT 9- 1L
Capsute de café. 3- pc
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APERITIVI

Aperitivo A - CHF 20.00 p. p.

Sclected non alcoholic beverages
Stulfed (ocaccia (vegan or traditional)
Pizza (ritters
Vegetable crudité with tartar sauce, cocktail sauce and Vallemaggia pepper
Raw ham from Ticino with local formaggella cheese

Doissorns non alcoolisées sélectionndes
Focaccia farcie (végélalternne ou traditiornnelle)
Dewgnets depizza
Cruedité e Bagrmes avec sauce tartare, sauce cocktad e potvre de Vallonagagia
SJantbon cru du Tessin avec fromage local”

Apecritivo B - CHF 28.00 p. p.

Selected non alcoholic drinks
1 glass of wine per person (choice of red, white or Prosecco)
Meringue made from biscion cheese and walnuts
Stuffed focaccia (vegan or traditional)
Smoked salmon with white cabbage salad
Vegetable crudités with tartar sauce, cocktail and Vallemaggia pepper
Nostrano salami with alpine cheese
Bris¢e basket filled with avocado and cherry tomatocs

Sélection de boissons non alcoolisées
[ verre de vin par personne (rouge, Olanc ou prosecco au c/iorx)
Meringue au fromage Diiscion et auy noix
Focaccia farce (végélaltenne ou traditiornnelle)
Sarernon fumné avec salade de chou Olanc
Cruedités de Bearnes avec sauce tartare, cockiail el poivre de Tallemaggia
Saland nostrano avec fromage Jalpage
Panier de Orisées farci davocal el de tomales cerises

Plus CHF 10.00 p. p.

Prosecco - Risotto
Prosecco au Risotto

or-ou
Penne alla Norma with tomato, cggplant and grated ricotta cheese

Perne alla Norma avec tomales, aubergines el ricolla rapée

Iixtra bottles of vour choice of red wine, white wine or Prosccco: CHF 48.00,/bottle
DBouteilles supplémnentaires de vin rouge, Olanc ou Prosecco au choix - CHT 4800/ bouteille
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