Insalata gentile con straccetti di cervo
e dressing ai lamponi
CHEF 18.00

o

Vellutata di zucca tartufata
CHF 15.00

——

Tagliatelle fatte in casa al cacao
con ragu di lepre, timo e fondo di selvaggina
CHF 30.00

—_—

% Risotto alla barbabietola con zucca arrosto
[

e sfogliato di cavolini di Bruxelles
CHF 30.00

-

= PIATTI FORTI =

7 Cinghiale fondente al curry verde
con broccoli Thai e riso Jasmine

W)
A\ CHF 37.00

——

Salmi di Cervo con cavolo rosso,
castagne, mele, mirtilli rossi e spitzli
CHF 38.00
Sella di capriolo alla Baden-Baden,
in 2 servizi (minimo 2 persone)
CHF 58.00 per persona

Frittelle di mele e cannella
con gelato alla vaniglia

CHF 13.50

R
Vermicelli con panna e meringa
e gelato alla vaniglia

CHF 13.50

Niisslisalat mit Hirschstreifen
und Himbeerdressing

CHF 18.00

———

— VORSPEISEN =

Kiirbiscremesuppe
mit Triffel

CHF 15.00

— PASTA & RISOTTO =

Hausgemachte Kakaotagliatelle
mit Hasenragout, Thymian und Wildfond

CHF 30.00

——
Randenrisotto mit gerdstetem Kiirbis

und Blitterteig von
Cavolini di Bruxelles
CHF 30.00

.

= -HAUPTGERICHTE

Zartes Wildschwein .
mit griinem Curry, Thai-Broccoli
und Jasminreis
CHF 37.00

Salmi di Cervo mit Rotkohl,
Kastanien, Apfeln, Preiselbeeren
und Spitzli

CHF 38.00

Rehriicken a la Baden-Baden,
in 2 Géngen (mindestens 2 Personen)
' CHF 58.00 pro Person

Apfelkiichlein mit Zimt
und Vanilleglace

CHF 13.50

Vermicelles mit Ra;hm, Meringue
und Vanilleglace

CHF 13.50




